Forbestdllning Meny 12

Hej kéra gist hir foljer lite information angaende forbestidllning av mat
vid +6 personer

Anledningen till att vi Onskar forbestdllning av mat &r att er vintan mellan
att bestélla vid bordet och att vara kockar ska forbereda detta ar att vi
tillsammans sparar tid och att alla giister ska fa samma service.

Vi forbereder er bestédllning innan ni kommer men vi gor aldrig 1 ordning
ndgon mat innan ni har kommit och satt er vid bordet.

Vart 6nskemél ir VANLIGT MEN BESTAMT att ni viljer ut 1-2
forratter, 2-3 varmriétter (sjalvklart ordnar vi dven vegetariskt alternativ
forutom dessa 3 ritter) och 1-2 desserter, var malséttning ar att vi vill att
“néstan” alla ska fa maten samtidigt (allt beroende pa antalet géster ni ar i
sallskapet)

att debitera detta om ni inte meddelat detta innan ni kommer.

Var stravan ar alltid:

Kwvalitet — Service — Omtanke och Kandoo.

Varmt Vialkommen och tack for samarbetet.

Michael & Anneli med medarbetare
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FORRATTER (Max 3 olika ratter)

CANAPE HIGHLAND 139:-
Rora pa kallrokt lax, philadelphiaost, majonas, pepparrot och hjortron serveras med smorstekt levainbréd.
KANTARELLSOPPA MED ROKT RENHJARTA 129:-
Serveras med rokt renhjdrta samt levainbrod.

GRATINERAT VITLOKSBROD 94:.-
Mozzarellagratinerat ciabattabrod serveras med aioli.

PLOCKTALLRIK 179:-
Bresaola, rokt dlgkorv och rékt renhjirta fran Jamtland, halkidikioliver, Brie, Manchegoost.

CHEVRE 109:-
Fransk Chévre serveras pa salladsbadd med rédbetor, sesamdressing, valnotter, balsamico och honung.
KALIXLOROM 295:-

Kalixléjrom serveras med smetana, rod 16k och smorstekt levainbrod (surdegsbrod).

VARMRATTER (Max 3 olika)

TOURNEDOS 379:-
Svensk oxfilé menu, serveras med pepparsas med touche av Dalwhinnie whisky samt potatisgrating.
LAMMYTTERFILE TIMJAN & WHISKY MARINERAD 329:-
Svenskt Lamm fran Nyhlen & Hugosson i Lulea serveras med rédvinssas, aioli samt potatisgratang.
RENINNERFILE FRAN JAMTLAND 389:-
Serveras med kantarellsas, whiskymarinerade lingon samt potatisgrating.

TIMJAN MARINERADE TZAYBITAR Vegetarisk/Vegetarian 189:-
Serveras med champinjoner, 10k, paprika och cocktailtomater serveras med vitloksdressing och pommes.
RODINGFILE 299:-
Serveras med chief sallad, vitvinssas samt potatisstomp.

ISLAYBURGARE serveras medium 199:-
170g Svensk farsk mald oxfilé serveras med crispsallad, salsa, Islayglaze, vitloksdressing samt pommes frites.
CHEESE & BACON BURGARE serveras medium 199:-
170g Svensk farsk mald oxfilé serveras med crispsallad, cheddarost, bacon, bbq sas, bearnaise samt pommes.
GRILLAD KYCKLINGSANDWICH 189:-
Kycklingfilé fran Guldfagel pa toast med crispsallad, tomat, avocado, vitléksdressing, bacon, tryffelmajonds samt pommes frites.
OXFILETOAST 239:-

Svensk fiarsk oxfilé fran Scan (+120gr) pa toast med bacon, serveras med pepparsas samt pommes frites.

DESSERT (Max 3 olika ratter)

DALWHINNIE CHOKLADTRYFFELTARTA 109:-
Valhronatarta med ett stdnk av Dalwhinnie whisky serveras med vaniljglass.

LAKRITS PANNACOTTA 94.-
SALTED CARAMEL 94.-
Smulad vaniljdrom, vit choklad, salted caramelcremé, serveras med vaniljglass.

DALWHINNIE S HJORTRON BRULEE 109:-
Serveras med hjortron och brdanns av med Cassonade socker.

OSTBRICKA 239:-

Brie, ddelost, manchego, chevré, druvor 2 rescue sirap, frokex, grissini.

Har ni allergi eller sarskilda 6nskemal prata med nagon av oss i personalen

* Vi anvander laktosfri mj6lk, gradde, smoér och smetana.



